DRZOVICKY

ZPRAVODAJ ¢.3/2022

Obecni urad informuje

Utedni hodiny obecniho tfadu: SBERNY DVUR NATURE (ul. Olomoucka):

pondéli a stfeda 8:00 - 12:00, 13:00 - 17:00 PO-PA 7:00-15:30, Sobotni provoz 10:00-12:00 hod.
Kontakty na obecni urad:

telefon: 582 333 398, OBECNI KNIHOVNA: pies prazdniny zaviena

e-mail: podatelna@drzovice.cz,

web: www.drzovice.cz POPLATKY ZA PSY: Ro¢ni sazba 1 pes za 60 K¢, kazdy
Bankovni spojeni: dalsi 120 K¢. U v8ech poplatktl preferujeme platbu na tcet:

1889171369/0800 1889171369/0800 (do zpravy pro pifjemce uvedte jméno,
Starosta: Jaroslav Studeny ulici, popisné ¢islo a ucel platby).

- telefon: 602 709 327 o

- e-mail: obec@drzovice.cz POPLATKY KOMUNALNI ODPAD
Mistostarostka: Frantiska Jana Kreplova (splatné k 30. cervnu): 480 K¢/osobu. Hradi (=

- telefon: 602 709 328, obcané s trvalym pobytem a majitelé nemo- :

- e-mail: mistostarostka@drzovice.cz vitosti v DrZovicich.
Stav obecniho ti¢tu k 31.7. 2022: 15 449 465,28 K& Komunilni odpad mitZete také uhradit chy-
Pocet bydlicich obyvatel k 31.7. 2022: 1524 trym telefonem pomoci tohoto QR kédu:

Slovo starosty

Mili obcané, jsem rad, Ze se mtiizeme za leto$nim jarem a létem poohléd-
nout s usmévem. Téméf cely dosavadni rok byl bohaty na kulturni akce,
pfiznivé pocasi a my jsme se kone¢né méli prilezitost setkdvat pfi mno-
hych kulturnich i sportovnich akci. Mame za sebou nejen tradi¢ni oslavy
drzovskych hod, stavéni maje a drzovsky jarmark, ale také spoustu akci
nasich spolkd, bez kterych si Zivot v Drzovicich ani neumime predstavit.
Ptivitali jsme také novy spolek Florianek, kterému prejeme hodné zdaru
v jejich aktivitach. Leto$ni rok jsme méli navic jesté ptilezitost vyjet s klu-
bem seniort na zdjezd do Roznova pod Radho$tém a nouze nebyla ani
o koncerty a letni kino. Chtél bych timto vam v§em poprat klidné proziti
zbytku léta a hezkého pocasi a détem $tastné vykroceni do $kolniho roku.
Jaroslav Studeny

Volby do zastupitelstev obci

Volby do obecniho zastupitelstva se budou konat v patek 23. 9. 2022
od 14:00-22:00 a v sobotu 24. 9. 2022 od 8:00-14:00. Volit mtiZe statni
ob¢an CR, ktery v den voleb, tj. 24. 9. 2022, dosahl véku 18 let a je v den
voleb ptihlagen v obci Drzovice k trvalému pobytu.

Daile muize volit obéan EU, ktery v den voleb, tj. 24.9.2022, dosahl véku
18 let a je v den voleb v obci Drzovice ptihlasen k pobytu (ma povoleni
k trvalému pobytu nebo potvrzeni o prechodném pobytu). Zaroven vSak musi pozadat o zapis na seznam voli¢li na
Obecnim dtadé v Drzovicich, SNP 71/37, 796 07 Drzovice. V pifipadé osobni zadosti musi prokazat svou totoznost,
statni ob&anstvi v EU a povoleni k pobytu na tizemi CR. V ptipadé pisemné 74dosti je nutné uvést datum narozeni

vvvvv

Voli¢ské priikazy se pro volby do zastupitelstev obci nevydéavaji a neni ani mozné volit ze zahrani¢i. Pokud si prejete
ze zdravotnich diivodt volit z domu, kontaktujte prosim pani zapisovatelku Zitu Holbovou na tel. ¢isle 737 825 681 do

soboty 24.9.2022 do 10:00.
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Informace z besedy obéanu se zastupiteli obce

V leto$nim roce se konaly besedy dvé. Prvni setkdni se zastupiteli probéhlo 20. cervna v sdle obecniho domu. Obc¢any

zajimaly zejména informace tykajici se nasledujicich témat:

Chodniky Smrzicka

Chodniky na Smrzické ulici byli tématem ¢islo jedna, kte-
ré si vyzadalo druhou besedu s projektantem Ing. Holoti-
kem, ktera se konala s obyvateli Smrzické a ptilehlych ulic
20. cervence. Zastupitelé vidi tento projekt jako velky dluh
z minulosti, jehoZ realizace se diky vliviim tfetich stran
tahne jiz nékolik let. Pro shrnuti mizeme pfipomenout
ptivodni plan obce, ktery pocital vybudovanim podélnych
parkovacich mist v misté nynéjsi strouhy a vybudovani no-
vych chodnikil. Zatrubnéni strouhy nam nebylo Spravou
udrzby silnic umoznéno. Pozadovali soubézné odvodnéni
silnice, kterou by musel majitel (Olomoucky kraj) opravit
a uvést do stejné vysky. Olomoucky kraj bohuzel opravu sil-
nice vedouci na Smrzice v blizké dobé neplanuje a nejblizsi
termin, kdy by se oprava mohla realizovat je aZ po ukonceni
véech objizdek, které touto trasou vedou. Planované obji-
zdky se budou tykat napf. rekonstrukce dalni¢niho sjezdu
a najezdu a vybudovani nového kruhového objezdu u Tesca,
ktery jesté ani nezacal a na jehoZ dokonceni si pockame jesté
nékolik let. V ramci budouci rekonstrukce budeme pozado-
vat po Kraji zpomalovaci ostriivek za osadou.

Situace s chybéjicimi chodniky na ulici Smrzicka je ale ur-
gentni a nesnese dal$iho odkladu. Z tohoto dtivodu jsme se
rozhodli s parkovacimi misty pro tuto chvili pockat a vy-
budovat pouze chodniky, jejichz realizace mozna je. K to-
muto tématu jsme se sesli na druhé besedé o mésic pozdéji
ptimo s projektantem Ing. Holotikem, abychom se mohli
domluvit na kone¢né podobé¢ tohoto projektu. Obyvatelé
Smrzické a prilehlych ulic se s Ing. Holotikem domluvili
na zhotoveni studie, ktera bude zahrnovat nejen chodni-
ky, ale také budouci podélna parkovaci stani, ktera budou
vybudovana v ramci projektové faze ¢. 2, jakmile to okol-
nosti dovoli. Z chodniku budou vynaty parcely ¢. 700/3
a 700/5 jejichz majitelé si nepieji, aby verejny chodnik vedl
pres jejich pozemky. V téchto mistech bude priichod moz-
ny bud po krajnici silnice nebo vyuzitim chodniku na pro-
t&j8i strané vozovky. Jakmile bude studie celkové situace na
Smrzické zhotovena, dotéeni ui¢astnici budou pozvani na
dalsi setkani

Projekt ZS Drzovice pro
prvni stupen vzdélavani
Projektova kancelaf pracuje na finalni verzi studie, ktera
bude zahrnovat vyvarovnu s kapacitou nejen pro zakladni
$kolu, ale také pro zajemce napt. z fad dtichodct a ostat-
nich obc¢ant. Dal§im pozadavkem, ktery se zapracovava, je
velka télocvi¢na, ktera kapacitné poslouzi také mimoskol-
nimu sportovnimu vyuziti pro Sirokou verejnost. Jakmile
bude studie hotova, bude z ni stejnou kancelaii vypracovan
projekt a zazadano o stavebni povoleni. Samotna realizace
bude jiz zalezet na vhodnych dota¢nich ptilezitostech.

Destova kanalizace

SNP, Gorkého,ZaBranou, Pod $kolou a Travniky
Jedna se o projekt, ktery bude zahrnovat oddéleni hloub-
kové a povrchové (destové) kanalizace. V rdmci tohoto
projektu se pocita i s celkovou rekonstrukei ulice SNP -
novy povrch silnice, parkovaci mista v misté prikopy, pod
kterou povede povrchovd kanalizace a nové chodniky.
Do konce srpna 2022 by mélo byt vydano stavebni povole-
ni, poté budeme ¢ekat na vhodny dota¢ni titul.

Rozsireni sportovist v obci
V ramci tohoto tématu pan starosta Studeny zminil ob-
last okolo ul. Mi¢oly a Karla Kryla, kterd se hojné rozriista
a st¢huje se sem spousta mladych rodin s détmi. Stavajici
malé détské hfisté na rohu ul. Micoly a K. Kryla je zcela
nevyhovujici. Obec Drzovice koupila do svého vlastnictvi
pozemek za Tescem o celkové vymeére cca 10 000 m?*. Na
poloviné tohoto pozemku planujeme vybudovat multi-
funkéni hristé, které bude podobné jako hristé v ul. Gor-
kého, ale bez zdzemi.

Hlukova zed

Hlukovou zed bohuzel nelze postavit v ramci bliZiciho
se projektu upravy rychlostni komunikace a jejich sjezdu
a ngjezdud. Vedeni Drzovic, které vedlo obec v dobé pfipra-
vy projektu rekonstrukce rychlostni komunikace R46, bo-
huzel nevyuzilo svého prava pripominkovat, takze hlukova
zed nyni nemuze byt zpétné do projektu zahrnuta. Sou-
¢asni zastupitelé nicméné hlukovou zed vidi jako prioritu
a naddle o ni budou usilovat. Jeji realizace ale nebude moz-
na dfive nez po dokonceni projektu rekonstrukce sjezdi.
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Sbérny dvur v rezii obce
Zastupitelé obcantim prednesli plan na zfizeni sbérného
dvora, ktery by byl v rezii obce. Pro tento dvir nyni hle-
dame vhodné pozemky. Sprava vlastniho sbérného dvora
by Drzovicim umoznila efektivnéjsi tfidéni a Gplnou kon-
trolu nad mnozstvim vyvezeného odpadu, ktery je v tuto
chvili po¢itan na pocet obyvatel, ne dle vyvezené tonaze.
Starosta obce dale uvedl, Ze jakmile se naskytne nejblizsi
dotac¢ni prilezitost, obec hodla zajistit ob¢antim popelnice
na bioodpad. Upozornil také na moznost vyuziti obecniho
$tépkovace zdarma pro obyvatele obce.

Cyklostezka Olomoucka
Obcané i nadale projevuji zajem o prodlouzeni cyklostezky
na Olomouckou ulici. V tomto ohledu se prozatim chysta
usek od zastavky Zelenina, ktery povede okolo obchodu
Action, ktery stoji u kruhového objezdu. Tento tsek cyklo-
trasy bude uskute¢nén na naklady soukromého investora
(majitele pozemku, na kterém stoji obchod Action) jako
vysledek vyjednavani s obci Drzovice béhem priprav pro-
jektu vystavby tohoto obchodu.



Mini Market Drzovice
ul. U cihelny

Obchod pana Saiika na ulici U cihelny bude mit od z4#1 nového pro-
vozovatele, provoz obchodu tedy ziistane zachovan. Nové bude pro-
dejnu provozovat pan Tomas$ Nguyen, kterého timto srde¢né vitime
v Drzovicich.

Tenisova skolicka

Jarni ¢ast tenisové 8kolicky se konala pod zastitou Obce Drzovice, které se zucastnilo 24 déti, kdy ucast na trénincich byla
hojna. Déti trénoval pan Zdenék Jetelina, v jeho nepfitomnosti ho zastupoval pan Jiti Novak mladsi, obéma trenériim moc
dékujeme a tédime se na podzimni &4st, kterd zaéne jiz 2.9.2022! Déti byly moc $ikovné. Dva téastnici $koli¢ky, Patrik Stuller
a Lukas$ Nejedly, dokonce sbirali micky na tenisovém turnaji UniCredit Czech Open. Sbirani mickt na srpnovém turnaji
druzstev World Junior Tennis Final se zi¢astnil opét Lukas Nejedly a premiéru mél Matéj Cetkovsky a Nick Janovsky. Jsme na
né nesmirné py$ni. Podzimni ¢ast tenisové skolicky jiz probéhne pod zastitou nové vzniklého spolku Florianek Drzovice, z.s.

Za Florianek, Lucie Janovska Nejedla
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Sbirani mickii na UniCredit Czech Open
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Florianek - priméstsky tdabor

Stravovani déti priméstskych taborii probihd v re-
stauraci Na cisarské cesté

Slavnostni zahdjeni aktivit nového spolku Floridnek, z.s.

T
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Floridnek - pfiméstsky tabor
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Zahradkari Drzovice
Jiz uplynula vice jak polovina roku, a i nase organizace pracuje jako dfiv. Pravidelné se schazi vybor a pracujeme na danych
tikolech. Koncem kvétna se uskutecnil vylet do Slavkova na zamek, Cejkovic do zndmé vyrobny ¢ajit Sonnentor a Buko-
vanského mlynu. V ¢ervnu se po péti letech opét prodluzovala ndjemni smlouva s ndgjemcem nasi palirny, vy$e nagjmu byla
navysena. Vzhledem ke zdravotnimu stavu najemce, odmitl v leto$nim roce mostovat, obracime se touto cestou, zda by né-
kdo z ¢lent anebo ob¢anti nemél zdjem tuto ¢innost vykonavat. Podrobnosti sdélime na tel. 606344528. Pokud se mostovani
nepodafi zajistit, doporu¢ujeme mostovat ve Smrzicich. Béhem prazdnin probiha foceni domi a zahradek pro nasi soutéz.
Na podzim planujeme jesté jeden vylet pravdépodobné do vinarské oblasti.
Uzivejme si slunicka a pohody, kterou ndm doba prazdnin umoznuje a méjme radost z nagich zahradek.

Vybor ZO CZS
Hasici Drzovice
Vazeni spoluobcdané,
dovolte mi, Vas seznamit co nového u Drzovickych hasi¢t, od vydani posledniho ¢isla zpravodaje. V no¢nich hodinach
5. dubna jsme vyjeli na pozar rodinného domu v fadové zastavbé na ulici SNP, rozsahly pozar s nasazenim deviti jednotek
v druhém poplachovém stupni. Zasah a naslednd likvidace ohnisek trvala tfinact hodin.
Dal$im no¢nim budickem byl pozar 30. 4. na ulici Kone¢na, jednalo se o zahoteni zahradniho odpadu v kompostéru.
Pt{jemnym opakem nasi ¢innosti, byla spoluprace s obci Drzovice pti stavéni majky a hodovych oslavach.
Jak jsem se uz v minulém ¢isle zpravodaje zminil, vybudovali jsme u Romze za palirnou ,,hasi¢ské cvicité®, a pilné tréninky
na ném, zdrocili mladi hasi¢i na okresnim kole Plamen. Ve svych kategoriich se star$i zaci umistili na ¢tvrtém a dorost na
druhém misté v okresu Prostéjov.
Dal$imi zavody po dvouleté pauze, bylo okrskové kolo v pozarnim ttoku. V nedéli 5. ¢ervna se na fotbalovém hfisti v Most-
kovicich za nase SDH zapojila ¢tyti druzstva.
Nejvétsi a nejdtlezitéjsi akei tohoto roku, byly
diistojné oslavy 130. vyro¢i od zalozeni SDH
Drzovice. Na facebooku SDH Drzovice je fo-
todokumentace z prubéhu oslav. Dovolte mi
se zminit a zaroven znovu podékovat, Ze nam
byla obci Drzovice vénovana na prapor slav-
nostni stuha k vyro¢i a k zehnani sochy sv. Flo-
ridna, patrona hasic¢t. Zakoupené z prostredka
obce a v nejblizsich dnech bude instalovana na
pruceli hasi¢ské zbrojnice.
V sobotu 4. ¢ervna se v prostorach sportovni-
ho aredlu na ul. Gorkého a v okoli ficky Rom-
ze konal détsky den aneb ,pohadkova cesta®
Trasa se spoustou pohadkovych postavicek
a soutéznich dkold, zaujala jak malé, tak i ro-
dice. Bohuzel letni bourka, narusila ¢i spise
splachla nase snazeni. Ti, ktef{ s nami vydrzeli
a preckali, byli odménéni bohatou tombolou,
kterou ndm vénovali nasi pfiznivci a sponzo-
fi. Dovolte mi, viéem, co nds v nasi dobrovolné
praci podporuji, jesté jednou podékovat.

Ani o prazdnindch hasi¢i nezahali. V pondéli
25. ¢ervence jsme byli spolu s dal$imi jednot-
kami na D 46, v dobé dlouhotrvajici uzavéry,
a zajistovali distribuci népojt. Ridici a osddky
jejich vozidel uvizli nékolik hodin pfi vice jak
35°C.

Miroslav Prokop,
¢len vyboru SDH Drzovice a zastupce velitele
JSDH Drzovice.

130. vyroci od zaloZeni SDH Drzovice
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Kalendar akci 2022

01.9. Vitani prvnackad, obecni dim

15.9.

Prednaska Finance, inflace, Ing. E Fojtek obecni dtim

15.9. Zahdjeni - Tane¢ni kurzy pro dospélé zacatecnici 10 lekci

16.9. Stezka odvahy

24.9. Treti ro¢nik turnaje v nohejbalu, viceti¢elové hristé Gorkého X
15.10. Promitani pro déti, obecni dim -
21.10. Uspavani broucka
05.11. Halloweensky jarmark, park Ticha

19.11. Zavérecny tanecni vecer pro absolventy tane¢niho kurzu

24.11. Vazani adventnich véncii

26.11. Zahajeni adventni doby

27.11. Prvni adventni nedéle - Adventni koncert

04.12. Mikulasgska nadilka

11.12. Treti adventni nedéle - Adventni koncert

17.12. Adventni zajezd Praha

08.01. Ttikrélovy koncert NOTA BENE

Ohlédnuti za kulturnimi akcemi

Leto$ni jaro a 1éto nebylo o kulturni akce v nasi obci nouze. P¥inasime vam vzpominku formou nékolika fotografii. Fanousci
soutéze o Drzovickd bochto také oceni, Ze se s nami leto$ni vitézové podélili o své recepty.

Mraky

(Antonin Weiner)

Tésto: Krém:
1/41vody 1/2 1 mléka
15 dkg tuku 1/2 - 1 sacek van. pudinku
15 dkg hladké mouky 10 dkg polohrubé mouky
6 vajec 25 dkg masla

rum

7 dkg cukru

Na pripravu tésta potfebujeme kastrolek, ve kterém ohfejeme
potiebné mnozstvi vody, ptidame tuk a ptivedeme k varu. Za std-
lého michani vsypeme mouku a michdme a michdme a odpalu-
jeme tésto do hladké vymasténé hmoty neurceného tvaru az do
doby, nez se na hrnci za¢ne délat film (pripékat mouka). Vseho
vSudy cca 2 min. Odstavime a nechdme za ob¢asného promicha-
ni vychladnout. Do vychladlé hmoty za¢neme zapracovévat vej-
ce. Jedno po druhém, nespéchame a vzdy vymichame do hladka.
Neleknout se, nejprve se délaji ,,cucky“ pak se vSe rozmicha. Vy-
pracované tésto rozdélime na 2 poloviny a kazdou z nich natfeme
v souvislé vrstvé na poctivé vymazany velky plech. Nelekejte se,
vrstva tésta je pomérné tenkd. Plechu se nedotykdme, plit by se
nam v misté prilepil k plechu. Je nutné, aby pred vlozenim plechu
do trouby byla trouba dostate¢né predehrata na cca 200 - 220°C.
Vlozime plech s téstem a cca 5 min se nic nedéje. Po odpateni
vody z tésta se tésto nafoukne — udéld mraky, ale nesmime otevrit
dvitka, jinak ndm vse spadne. Vytahujeme, a7 je tésto rizové a
»ususené“! cca 7-10 min peceni dle trouby. Kazda hospodyné tu
svoji ,troubu® zna!

Vytdhneme a nechame vychladnout. Upeceny plat by mél jit po-
mérné snadno sundat z plechu. Piipadné si tro$i¢ku pomtizeme.
Na krém uvarime hmotu - kasi z vySe uvedenych surovin, mimo
maslo a rum. To nejleps$i na konec! Hmotu je lepsi uvarit den
predem, aby pomali¢ku vychladla. Pfikryvam pergamenem, aby
se neudélal skraloup. Pokud se udéla, tak ho jednoduse odebe-
ru pry¢, neel by rozmichat a udélal by v krému Zmolky. Pak do
robota ddm zméklé mdslo, cukr, rum a v$e rozmichdm na krém.
Kasi do masla priddvam postupné a ze smési vyslehame lehky
krém. Cukru a rumu dle chuti. Pozn. Krém mtize byt karamelovy
— pouzijeme karamelovy pudink, cokoladovy, aj.

Plat tésta natfu krémem a priklopim druhym plitem, lehce
pfitla¢im k sobé a nahoru pocakdm rozpusténou ¢okoladou. Sa-
moziejmé, ze miizeme karamelem, topingem apod.

Celou buchtu necham vychladit a ztuhnout. Pozor, je navykova.
Jeden kousek nestacil At se dilo podafi, preji Weineti!

Pudinkova buchta
(Monika Hrazdilova)
Piskot:
5 vajec
20 dkg cukru
20 dkg hl. mouky
1 vanilkovy cukr
1 dcl oleje
1 prasek do peciva

Vyslehame snih do tuha ptidame cukr a Zloutky, $lehd-
me do rozpusténi cukru. Pak ptiddme ostatni suroviny a
ru¢né promichdme. Uped¢eme na 180 stupniii a nechdme
vychladnout.

Krém:

750 ml mléka

2 pudinky podle chuti
cukr dle chuti

Uvatime a nalijeme na korpus opét nechdme vychlad-
nout

Vrchni vrstva:

2 zakysané smetany

2 $lehacky na $lehani

1 vanilkovy cukr

Slehatky vyslehat, smichat se zakysanou smetanou
a cukrem, rozetfit na pudink a navrch nastrouhat ¢o-
koladu.




Valasské frgaly

(Martina Safafikova)
Kvasek Tvarohové nadivka
0,50 1 mléko 2 kostky tvaroh plnotu¢ny
100 g drozdi 100 g maslo rozpusténé

1 1Zice cukru 1 ks vejce naglehat snih

1 hrst rozinky dle chuti

Teésto 1 1zice hnédy rum nebo trest
750 g polohruba mouka

250 g hladka mouka Hrugkové povidla

6 ks Zloutek hrugky susené

2 ks vejce celd $vestkova povidla

3 1zice mouckovy cukr jiska polohrubd mouka a olej
1 1zicka sul 1 $petka badyanu mlety

1 ks Hera 1 $petka skotice

100 g olej asi 1 dl 1 $petka hiebic¢ek mlety

Posypka

150 g polohruba mouka
150 g hladkd mouka
150 g mouckovy cukr
300 g maslo rozpusténé

Pripravime kvések a smichame s ingrediencemi na tésto. Tésto
jednou promisime a nechdme znovu vykynout. Mezitim ptipra-
vime néadivky, posypku a plechy. Muzete pouzit kulaté plechy na
frgaly (cca pramér 30 cm), které tence vymaze sadlem, protoze
tésto je dost tu¢né. Ja si potidila plechy na pizzu (také o pramé-
ru 30 cm), plechy maji dérované dno, které prekryvam pecicim
papirem.

Kynuté tésto rozdélime na bochanky (cca 220 g), které opét ne-
chame vykynout. Bochanky pfendame na plech a rozvalime ma-
lym jednoru¢nim véleckem (roztapkame) od stfedu az po kraje
plechu na tenko. Kraje tésta potfeme roz§lehanym vajickem a na
tésto rozetfeme nadivku (nechdme asi 1/2 cm okraje). Nakonec
posypeme posypkou a dame opét trochu kynout.

Troubu rozehtejeme na 200-250°C a jednotlivé plechy s frgdlama
peceme kazdy tak 6 minut, az jsou okraje dozlatova. Po vytaZeni
frgala z trouby jesté potfeme lehce okraje sadlem. Po vychlad-
nuti (nejlépe az veler) zalijeme kolédc¢e rozpusténym maslem, ve
kterém je rum a ptidat trochu tresti a trochu vanilkového cukru
(mdslem nesetfit).

Hruskovd nddivka: susené hrusky namodit, povatit, a nakonec
jemné pomlit. Vyvar z hrusek nevylijeme, pozdéji jej smichame
s pomletymi hruskami. Nachystdme trochu jiSky: polohruba
mouka a olej (staci jen mouku rozpustit v oleji, nesmazime do
rtizova). Jisku s vyvarem vmichdme do mletych hrusek a vznikne
pyré, které promichdme se $vestkovymi povidly (v poméru 2/3
: 1/3). Svestkova povidla se ptidavaji hlavné kviili tmavsi barve.
Pokud jsou povidla tuhd, rozvarime je predtim v kastrtilku, aby
se vSe dobre spojilo. Nakonec do smési pfiddme dle chuti badyan,
skotici a htebicek (vSe mleté — nejvétsi ¢ast koteni tvori badyén).
Pokud méte pouze Cerstvé hrusky, udélejte si z nich povidla tak-
to: doporucuji den predem hrusky odjadfincovat, neloupat, po-
varit do mékka. Poté hrugky scedime, rozmixujeme a predame
na peka¢ do trouby (cca 150°C) varim 3-4 hodiny. Po vystydnuti
ptipravujeme nadivku podle vy$e uvedeného navodu (pridime
jisku... atd.).

Polovi¢ni dédvka vyjde na 4 frgély.

Mrkvovy dort
(Katefina Crhonkov4)
Suroviny:
3 hrnky strouhané mrkve
2 hrnky polohrubé mouky
2 hrnky tftinového cukru
1 hrnek vlagskych ofechi
1,25 hrnku oleje
2 1zi¢ky vanilkového extraktu
2 1zi¢ky jedlé sody
2 1zi¢ky prasku do peciva
2 1zi¢ky skotice
1/2 1zi¢ky soli
4 vejce

Nejprve naslehdme cukr, vejce, vanilkovy extrakt a olej.
Zamichame a piidame vSechny sypké prisady, nakonec
nahrubo strouhanou mrkev a ofechy. Tésto dame do vy-
mazané a vysypané formy a peceme piiblizné hodinu
pti 175°C.

Frgaly

(Jana Vrbova)
Tésto Na potreni
125 ml teplého mléka roz$lehané vejce
40 g cukru smetana 30%
18 g cerstvého drozdi
160 g hladké mouky Rumové méslo
90 g polohrubé mouky 60 g masla
Y5 1zicky soli 3 Izice cukru
60 g zméklého masla rum podle chuti
Hruskova napln Na posypani
400 g hrugkovych povidel mouckovy cukr
2 1zi¢ky skotice s vanilkou
1 I7i¢ka badyanu
3 Izice rumu
Drobenka
100 g masla
50 g mouckového cukru
150 g hladké mouky

Na drobenku si do misky nakrdjime méslo na kostky,
ptiddme cukr, mouku a prsty zpracovdvame suroviny
tak dlouho, aZ vznikne sypka smés.

Hrug$kovou napln si pfipravime smichdnim hruskovych
povidel, skofice, badydnu a rumu.

K ptipravé rumového mésla pouzijeme maslo, do které-
ho vmichdme rum.

Nyni do misy robotu vlozime v§echny suroviny kromé
masla a michdme, dokud se nespoji. Nasledné pfidame
maslo a tésto jesté 10 min. zpracovavame. Dobte zpra-
cované tésto prikryjeme utérkou a dime na teplé misto
vykynout. Poté z néj vytvorime 2 bochanky. Kazdy bo-
chének poloZime na jeden plech vyloZeny pecicim papi-
rem a rozvalime na kolo o priméru 25 cm a tloustce asi
0,5 cm. Tésto potifeme naplni, vynechame 2 cm od kraje.
Okraje potreme vajickem a naplil posypeme droben-
kou. Kola¢e nechame jesté asi 30 min. kynout na plechu.
Takto pripravené kolace vlozime do trouby predem vy-
hraté na 200°C a pe¢eme do zlatova.

Po vytaZeni z trouby pokropime povrch kola¢t rumo-
vym maslem a okraje potfeme smetanou, aby ztstaly
dlouho vld¢né. Nakonec frgale posypeme mouckovym
cukrem a vanilkou.



Kulturni akce v Drzovicich

Vitani obcankii

Eucharisticky priivod, hodovd nedéle



Stavéni mdje - vystoupeni déti z MS
Drzovice

Zdobeni mdje

O drzovické bochto




Stavéni mdje - vystoupeni

Hodovy jarmark v parku
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Hodovy jarmark - vystoupeni Klas




Loutkové divadlo Pronitka

Zdjezd do RoZnova pod Radhostém

Inzerce:

Kurzy patchworku a Siti

Od fijna 2022 zacind dal$i ro¢nik kurza patchworku a $iti. Pridejte se k
drzovickym $ikovnym $vadlenkam a prijdte si usit vlastni origindlni vy-
robky. Spole¢né se naucime, jak si vyrobit krasné kabelky, organizéry, na-
sténné dekorace nebo textilni hracky, ubrusy a polstare.Kurzy jsou uréeny
pro Zeny a divky od 14 let a budou probihat v Obecnim domé v Drzovi-
cich kazdou sttedu v odpolednich hodinach. V ptipadé zajmu, mohou byt
ptipraveny kurzy i pro déti. K dispozici jsou Sici stroje i pomiticky. Blizsi
informace ziskate na telefonnim ¢isle 602 733 568, na www.evapeshop.cz,
www.evape.cz, : Evape mail eschwarzova@seznam.cz.

Tésim se na nase spole¢né tvoreni. Eva Schwarzova
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Florianek z.s. - aktivity pro dét

i i dospélé

€3 florianek.drzovice

Otevira v Obecnim domé centrum mimoskolniho vzdélavani pro déti od 6 do 11 let
Provoz bude od 5. 9. 2022 do 22. 12. 2022 dale pak od 3. 1. 2023 do 30. 6. 2023

Program ~~~

Ranni svoz déti do Skoly autobusem v 7,30 - déti budou
kontrolovdny dle seznamu.

Odpoledni &dst dne - piiprava déti na dalf den do Skoly
a poté voinogasoveé aktivity, staini hry, malovani, tvliréi
tinnost dle danych témat roéniho obdobl, prochdzky
::gmnebomhﬂhécnvm

Svatinka v 15.00

Odpoledni vyzvednuti déti die jejich rozvrhd. Vyzveds-
vani déti bude probihat nejpozdéji do 16.30

Je moiné déti pfihlasit | do zdjmovych kroudkd, které
trvaji vidy 60 minut. Ty by navazovaly od 16,00 - 16.30
dile. Kroutky budou zatinat od 3. 10. 2022 - konec bude
vidy upfesnén lektory jednotiivych aktivit.

Kapacita je max. 25 déti v~
Platba &ini 1.100 K& za 10 mésicii (véetné svatinek a piti)

na Géet €, 248902526/0600, jako VS uvedte datum
narozeni ditéte a do zpravy jméno a pfijmeni ditéte.

Kontaktujte nds na isle: + 420 776 677 959

Kdy bude zavieno? v~

V. dobé prazdnin a statnich svatkl

Podzimni prazdniny - 26, 10,27, 10, a 28. 10, 2022
Vanofni prizdniny - 23. 12. 2022 02 2. 1. 2023
Pololetni prazdniny - 3. 2. 2023

farnl prazdniny - 6, 3, 2023 a 12, 3, 2023
Vellkonoénl prazdniny « 6, 4, 2023 31 10. 4, 2023

Zajmoveé krouzky ~~~

Maly zpévacek (hudebni krouzek) - pondélky od 16.30,
placeno zvlast 600 K¢ za skolni rok.

Angliétina pro zaéateéniky - uterky od 16.30, placeno
zvlast 1.000 KE za sSkolni rok.

Micové hry - stfedy od 16.30, placeno zvlast 600 Ké
za $kolni rok.

Taneéni krouzek - étvrtky od 16.30, placeno zviast
600 K¢ za 3kolni rok.

Tenisova Skolicka - patky od 16.00 hod nebo od 17.00,
placeno zvlast 500 K¢ za jarni lekce. Pfihldseni bude
moiné ai v bfeznu 2023. Trenér si vyzvedne déti a
piejde s nimi na hfisté Gorkého.
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€ florianek.drzovice

MINI =
FL’N/HVE/:

e o

Otevira v Obecnim domé Baby Club pro déti od 9 mésicu do 2,5 let
Provoz bude od 20. 9. 2022 do 22. 12. 2022 dale pak od 3. 1. 2023 do 30. 6. 2023

Baby Club ~~~

Program pro déti pfiméreny jejich véku pod vedenim zkuSeného pedagoga, kaidé atery
a ctvrtek do 9.00 do 11.00 v 1. patie Obecniho domu v Drzovicich.

Je moino zakoupit permanentku na 10 vstupti na odbobi od 20. 9. 2022 do 22. 11. 2022
za cenu 1.000 K&, nebo Ize platit kazdy vstup jednotlivé za 150 K¢.

Ukazkova hodina v~ Platba a prihlaseni ~~~
Probéhne zdarma v ttery Platbu je moZné provést na tcet
13. 9. 2022 v 9.00 hod. 248902526/0600, jako VS uvedte datum

narozeni Vaseho ditéte a do poznamky jméno
rodice, ktery bude dochazet s ditétem.

. Pro pfihlaseni nas kontaktujte na Cisle:
Sledujte +420 776 677 959 nebo se pihlaste
né§ Facebook B2 T do Facebookové skupiny: MiniFloridnek



Angliétina
pro dospélé

Dalézité informace: |

* vhodné pro iiroven Beginner

mislo !ﬂnﬁnf !bei!nf ditm

v Drzovicich - Floriinek

zimnif semestr Angliéliny

13. 9. 2022 - 13. 12. 2022

letni semestr Angliétiny

10.1. 2023 - 13. 6. 2023

eena za oba semestey Angli¢tiny 1.500.-
e

kazdy student je povinen si zakoupil
uéebnici Angliétiny, Kters se bude prodavat
na prvni hodiné

cena uéebnice - okolo 650,-

(bude upiesnéno)

Deadline prihlasek

2.9.2022

Pro vice informaci:
Florianekdrzovice@seznam.cz
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§) florianek.drzovice

WRIANEK
- PRE VIcE =>

Porada v Obecnim domé TANECNI KURZY PRO DOSPELE - zacateéniky
od 15. 9. 2022

Platba a prihlaseni ~~~~ Tanecni vecer v~

Platbu je moiné provést na ucet Zavérecna lekce probéhne
248902526/0600, jako VS uvedte 1592022 19. 11. 2022,
a do poznamky jméno a pFijmeni.

Pro pfihlaseni nas kontaktujte na cisle:
+420 776 677 959 nebo se prihlaste
na Facebookové strance: Florianek DrZovice

Drzovicky zpravodaj, periodicky tisk izemniho samosprévného celku, ¢tvrtletnik, registrovano u MK CR pod ¢islem
E 17935.Vydava Obec Drzovice, SNP 71/37,796 07 Drzovice nékladem 570 ks, list ¢. 3/2022. Editoti: Renata Cizmdarova, Fran-
titka Jana Kreplova. Obecni foto: Renata Cizmérova. Vydano dne 23. 8.2022. Sazba, zlom a tisk: Cheops reklama a tisk s.r.o.
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